


























PREPARACIÓN DE ALIMENTOS CUCHILLERÍA PROFESIONAL

www.buffetware.com.mx

DS3558
MEDIDA U/M

EACH

INNER PACK

12

MASTER PACK

4815 x 3.5 x 11.5 cm

ABLANDADOR CON 48 PUNTAS
ACERO INOXIDABLE

EL ABLANDADOR DE CARNE DS3558 ES UNA HERRAMIENTA ESENCIAL PARA CUALQUIER COCINA, 
DISEÑADA PARA MEJORAR LA TEXTURA Y EL SABOR DE SUS CORTES DE CARNE. EQUIPADA CON 

48 PUNTAS DE ACERO INOXIDABLE, PERMITE PENETRAR LAS FIBRAS DE MANERA UNIFORME, 
LOGRANDO UNA MEJOR ABSORCIÓN DE MARINADOS Y UNA COCCIÓN MÁS RÁPIDA.

FABRICADO CON ACERO INOXIDABLE Y POLÍMEROS 
DE ALTA CALIDAD QUE GARANTIZAN UNA LARGA 
VIDA ÚTIL. SU DISEÑO PERMITE UN DESMONTAJE FÁCIL 
PARA UNA LIMPIEZA RÁPIDA Y PROFUNDA.

SUS CUCHILLAS CORTAN SIN ESFUERZO EL TEJIDO 
CONECTIVO QUE PROVOCA LA DUREZA DE LA 
CARNE, LO QUE AYUDA A REDUCIR EL TIEMPO DE 
COCCIÓN HASTA EN UN 40%.




