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FICHA TECNICA

Parrilla / Cocina a Gas Countertop Tramontina America 700 - 4
Quemadores
Modelo: 67303007 (67303/007)    Marca: Tramontina

Equipo profesional de coccion a gas tipo countertop para cocinas industriales y restaurantes. Disenado para trabajo intensivo con 4
quemadores de alto rendimiento, estructura en acero inoxidable y parrillas de hierro fundido.

Numero de quemadores 4

Potencia por quemador 6 kW (aprox. 20.5 k BTU/h)

Potencia termica total 24 kW (aprox. 81,892 BTU/h)

Consumo GLP / GN 1.6 kg/h (GLP) / 2.2 m3/h (GN)

Presion de trabajo 30 mbar (GLP) / 20 mbar (GN)

Conexion de gas R 1/2"

Dimensiones equipo (L x P x A) 800 x 800 x 350 mm

Peso del equipo 52.6 kg

Caracteristicas generales
- Plano de coccion hermetico que ayuda a impedir la infiltracion de
residuos.
- Tampo superior en acero inoxidable 304, espesor 1.2 mm.
- Encendido manual.
- Trempes de hierro fundido con tratamiento anticorrosivo.
- Quemadores de alto rendimiento en hierro fundido; llama adaptada al
fondo de la olla.
- Pies de apoyo de diametro 32 mm con regulacion de 15 a 52 mm.
- Manipulos reforzados en plastico (ABS).

Dimensiones y materiales

Diametro del quemador 78 mm

Trempe (L x P x A) 400 x 310 x 45 mm

Equipo + empaque (L x P x A) 920 x 910 x 670 mm

Peso equipo + empaque 75 kg

Altura punto de gas 75 mm

- Construido en acero inoxidable.
- Quemadores y parrillas en hierro fundido.
- Conexion de gas con preparacion de punto a 75 mm de altura.

Recomendaciones de uso, limpieza e instalacion

Tuberia de gas: Dimensionar correctamente la tuberia para asegurar suministro estable.
Gas GLP: Instalar valvula reguladora de doble etapa y un registro en cada espera.
Presion del gas: Verificar con el proveedor que la presion llegue correctamente al equipo.
Filtro tipo Y: Instalar filtro tipo Y en la linea de gas para evitar suciedad y fallas.
Limpieza: Usar agua y detergente neutro; evitar obstruir tubo piloto y proteger entrada de gas en limpieza profunda.
Precauciones: No usar desengrasantes agresivos en registros/piloto, no usar cloro sobre acero inoxidable ni chorros de alta presion en la
parte tecnica.

Accesorios opcionales, garantia y fuente

- Base neutra modular 67393/807 (800 x 610 x 610 mm).
- Kit 2 puertas para base modular 67300/913.
- Kit de instalacion GLP 67000/904.
- Kit gas GN 67301/913.
- Pies para montaje sin base (countertop) 67300/901.
- Garantia de referencia Tramontina: 1 ano (90 dias legales + 9 meses contractuales), sujeto a condiciones del fabricante.
Datos tecnicos tomados de fichas Tramontina 67303/007 (rev. 2025) y ficha comercial tecnica 67303/007.


